
R Ö S T IR Ö S T I
VORSPEISEN

KARTOFFELCRÈMESUPPE 

TAGESSUPPE*

SPARGELCRÈMESUPPE

Knusperspeck- und Zwiebeln

mit Rahmhübli und Croûtons

 Käseschnittli

12.50

10.00

SALATE

GRÜNER BLATTSALAT*

SALATSCHÜSSEL LINDE

GEMISCHTER SALAT*

RUSTIKALÄ SPARGELSALAT

mit Rauchlachs                          plus 9.- 
mit Landrauchschinken             plus 6.50

RÖSTI-VARIATIONEN

RÖSTI “CURRY STYLE”  

RÖSTI “ÄLPLER ART” *

pikants, rots Gemüsecurry  

mit Raclettekäse und 2 Spiegeleier 

27.50 

25.50

29.50 

VEGETARISCH

RÖSTI “ZÜRCHER ART”

RÖSTI “ZUGER ART”

mit Kalbsgeschnätzletem a Champignonrahmsauce

au mit Kalbsgschnätzletem aber ohni Pilzli  

38.50

MIT FLEISCH

RÖSTI “WALDRUEH”
Edelpilzragoût mit Pilzli us Kerns anem Wysswyrahmsösseli

RÖSTI “BÄRNER ART”*
mit viel Speck
uf Wunsch mit 2 Spigeleier                              plus 4.00
oder überbache mit Tomaten und Chäs.           plus 7.50

RÖSTI “SCHICKIMICKI”

RÖSTI “KRACHER”

RÖSTI “BUNDESBÄRN”
saftigi Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce 

mit Rauchlachs und Bärlauch Suurrahm Dip

Tagliata vom Rind mit Rucola, Kirschtomaten und Sbrinz

RÖSTI “FIINSCHMÖCKER”
Kalbsläberli a Portwyjus & früschä Chrütli 

RÖSTI  “ZUR LINDE”
Kalbsfiletmedaillon mit grünem Spargel und Café de Paris Sauce 
im Pfändli serviert 

RÖSTI ”MEDITERRAN”
mit Grillgemüse und Halloumi-Käse 

28.50 

36.50

21.00

41.50

43.50

63.50

28.50

38.50

zu allne Röschtis serviered mir gern no es saisonals GMÜESTÖPFLI für 7.50

Tomaten, Oliven, Frühlingszwiebeln

PASST IMMER DEZUE

ÜSI DRESSINGS 
Französisch, Italienisch oder 
wysses Balsamicodressing mit Bärlauch 

alli Saucä chasch au Dihei gnüsse:
2.5 dl i de Petflasche     5.00 
5 dl i de Petflasche        9.00

ROSMARIN-KNOBLAUCH CIABATTA* 

zum sälber schöpfe und ab 2 Personen

Warme Küche von 18.00 Uhr - 21.00 Uhr / Gerichte mit Stern* - 21.30 Uhr 
Für gewisse Menüabänderungen verlangen wir einen kleinen Zuschlag. Vielen Dank für Ihr Verständnis. 
Unser Service hilft Ihnen gerne bei Allergenen und Intoleranzen. Preise in CHF und gesetzlicher MwSt.  

13.50

12.00

15.00

pro Pers. 10.50

18.50

9.50



FLAMMKUCHEN VEGAN 

FLAMMKUCHEN/PINSA LINDE -KLASSIKER

FITNESSTELLER “LINDE” MIT FRISCHEN SALATEN*
mit Zanderchnuschperli und Sauce tartare

FLAMMKUCHEN “KLASSISCH”

FLAMMKUCHEN “GSPÜHRSCH DE FRÜEHLIG” 
mit zartem Pouletbrüschtli und Chrüterbutter

CORDON BLEU VOM SÄULI 

Suurrahm, Speck und roti Zwiebelä 

für de normali Hunger (ca. 250g)
für de Bärehunger (ca. 400g)

gfüllt mit Buuräschinke und Greyerzerchäs - dezue gids Pommes frites

Suurrahm, Zwiebelä, grüeni Sparglä und
Rohschinkäheu

1/2 GÜGGELI USEM OFÄ UF DR SCHUFEL SERVIERT
Huussauce und Pommes frites
Sauce supplement  3.50

RINDSTATAR NACH WUNSCH GWÜRZT; MIT TOAST UND BUTTER*
als Vorspiis ca. 80 g
als Hauptgang ca. 150g 

Tomatencoulis, Zucchetti, Broccoli, Sparglä
und Bärlauchpesto

PINSA NOBILE*

PINSA DIAVOLO*
Büffelmozzerella, scharfi Salami, Zwiebeln  

Au mit Gmües erhältlich  3.50

FÜR DE CHLINI HUNGER & GLUSCHT

CURRYWURST MIT POMMES*

CURRYWURST MIT BÜRLI*

SPAGHETTI MIT BÄRLAUCHPESTO UND SBRINZFLOCKEN*

SCHWIINS-SCHNITZEL POMMES FRITES 

1 Schnitzel
2 Schnitzel

CHALTS PLÄTTLI PRO PORTION*
mit Trochäfleisch und Chäs 

PORTION DIPPING FRITES ODER ZWIEBELÄRING* 
dezue Bärläuch - Suurahm

PORTION OLIVEN* / SBRINZMÖCKLI*

Büffelmozzerella, Cherrytomaten,  Rucola,
Landrauchschinken, Sbrinzflocken, Kräuterpesto 

PINSA VEGI*

UND SÜSCH  SOUND SÜSCH  SO

Tomatensauce, Mascarpone, Spargeln, Champignons

DEKLARATIONEN:
FLEISCH EIER UND FLEISCHERZEUGNISSE
SCHWEIZ

ZANDERCHNUSCHPERLI
FAO 04 / ESTLAND / POLEN

LACHS
NORWEGEN

BACKWAREN
SCHWEIZ
 

36.50
33.50

36.00
44.00

28.50

24.50
38.00

18.50

12.00

21.50

24.50
28.50

22.50

9.50/11.00

5.00/9.50

19.50

26.50

24.50

27.50

25.50

24.00

RESTAURANT ZUR LINDE,  LINDENMATT 14,  6343 ROTKREUZ    TEL:0417922626

GENUSS@LINDE-ROTKREUZ.CH                        WWW.LINDE-ROTKREUZ.CH  

SANDWICHES IM KNUSPRIGEN CIABATTA*
Schinken, Salami, Chäs,  / Trockenfleisch

9.50/12.00


