


Liebe Gäste

Gutes wächst, wo Gutes gefördert wird.
Ökologie, Nachhaltigkeit, Regionalität und Herzlichkeit 
sind die Leitwerte unseres täglichen Schaffens. 
Das Wohlergehen aller Mitarbeitenden und der wertschätzende Umgang mit 
natürlichen Ressourcen bilden dabei das Rückgrat für unser Handeln. Erst wenn dies
hundertprozentig erfüllt ist, entsteht ein Wohlfühlambiente.

Hochwertige und konstante Qualität, für das Leben wir.

Vielen Dank dass Sie unsere Gäste sind und schön sind Sie da
Wir wünschen Ihnen einen unbeschwerten Abend bei uns in der Zur Linde.

Ihr Zur Linde Team

VERLASSEN SIE SICH DRAUF

Vertrauensvolle Partner und Lieferanten, die unseren Respekt für die Natur und unsere Leidensch
für puren Genuss teilen, sind die wichtigste Zutat für die 
konstant hohe Qualität unsererer Gerichte.
Dabei setzen wir, wenn immer möglich, auf einheimische Produzenten.

Deklaration:
Kalb, Rind, Schwein, Poulet und Fleischerzeugnisse kommen aus der Schweiz
Knusperli MSC FAO 47

Allergien und Unverträglichkeiten teilen Sie uns Ihre Wünsche mit. 
Fragen Sie unsere Mitarbeitenden nach möglichen Allergenen.
Wir servieren wo möglich gerne entsprechende Alternativen.

Wir sind stolzes Mitglied von:
 

. 



Spargelcrèmesuppe       14.50
dazu Käseschnittli

Spargelsalat mit Erdbeeren 
An Kräuterdressing       19.50
zusätzlich mit Landrauchschinken +7.50 

Grüner Blattsalat         12.00

Gemischter Salat            15.00

L A S S T  U N S  B E G I N N E N . . .

Gebratene Pouletbrust                    33.50

Zanderchnuschperli im Bierteig     36.50

Rinds-EntreCôte (180g)                    49.00

F R Ü H S O M M E R L I C H  L E I C H T
Sommerlicher Salatteller mit unseren Hausdressings, dazu wahlweise: 

Rosmarin-Knoblauch Ciabatta              9.50

Salatschüssel zum Selber schöpfen   10.50
(ab 2 Personen/Preis pro Pers.)

U N S E R E  H A U S G E M A C H T E N  D R E S S I N G S

H A U S D R E S S I N G  ( F R A N Z Ö S I S C H )

B A L S A M I C O  

H I M B E E R
Alle Dressings auch zum Zuhause geniessen:
2.5 dl Pet-Flasche      5.00
5.0 dl Pet Flasche       9.00 

Tartaresauce

Kräuterbutter

Salatteller nature                          24.50

Tagessuppe                                                11.00



Rindstatar (70g oder 140g)                 23.50 / 37.00 
Kräuter I Toast & Butter 

S O N S T  N O C H :

Frühlingsbowl                                       28.50
Grillierter Spargel I Tomaten I Gurken I Rüebli I Avocado I Ei I Salatspinat I
Linsen I Dressing nach Wahl
zusätzlich Burrata + 5.00

Flammkuchen „Frühlingsgefühle“                       26.50 
Sauerrahm I Spargeln I rote Zwiebeln I Rohschinkenheu  

Flammkuchen „Classic“                                         19.50 
Sauerrahm I Speck I Zwiebeln

Flammkuchen „Vegi“                                               23.50 

F L A M M K U C H E N /  P I N S A /  B R I Z Z A :

Tomatencoulis I Cherrytomaten I Zucchetti I Cipolloti I Käuterpesto  

Was ist Brizza?

Wir lieben Brezeln und wir lieben Pizza. Wer nicht?
Die Brizza vereint die zwei kulinarischen Lieblinge
Pizza und die bayrische Brezel. So hat die Brizza
die Form einer Pizza aber hat, anders als die
Pizza, einen bauchigen Brezelrand, der aussen
knusprig und innen fluffig ist.

Pinsa NOBILE                                                               28.00
Tomatensauce I Mozzerella I Cherrytomaten I Rucola I Landrauchschinken I Sbrinzflocken I Kräuterpesto 

Pinsa Diavolo                                                            25.50

Pinsa Primavera                                                       31.00

Tomatensauce I Mozzarella I scharfe Salami

Tomatensauce I Burrata I Spargeln I Morcheln I Cipolloti I  Bresaola

Brizza Biergarten                                                    25.50
Sauerrahm I Weisswurst I Zwiebeln I Süsser Senf 

Brizza Prosciutto e Funghi                                     26.50
Tomatensauce I Mozzarella I Schinken I Champignons

Brizza Vegan                                                             23.00
Tomatensauce I Ratatouille I Kräuterpesto 



Pouletbrust mit Frischkäse - Spargelfüllung im Cornflakesmantel              39.00
Bunte Gemüsepfanne I Rosmarinjus 

Kalbsschnitzel an Morchelsauce                                                                            49.50

H A U P T G Ä N G E :

V E G E T A R I S C H :

Kartoffel-Gnocchi mit Bärlauch & schwarzem Pfeffer                          31.50
Ofenrüeblipüree I Frühlingszwiebeln I Kefen I Zitronenthymianbutter

Spargel-Rondellen mit seinem RagoÛT                                    Vorspeise   24.50 

                                                                                                        Hauptgang  37.50

PORTION GRÜNER UND WEISSER SPARGEL                                                                       31.00 
Frühlings - Bratkartoffeln I wahlweise mit Kräutervinaigrette oder Hollandaise-Espuma

zusätzlich mit:
Rinds-Entrecôte (180g)                  + 19.00 
Kalbsschnitzel (160g)                     + 18.50
gebratenener Pouletbrust (160g)  + 12.00
Rauchlachs-Rose (120g)               + 9.50  

Spargel- Rondellen I Ofenrüebli 

Lauwarmer Siedfleischsalat vom Rindsschulterspitz I Knuspriges Parisette         34.00
Cipolloti I Radieschen I Apfel I Meerettich I grobkörniger Senf  



1/2 Güggeli vom Ofen auf der Schaufel serviert               28.50
Haussauce I Pommes frites  

Schweins Cordon Bleu    
Greyerzer  I Bauernschinken I Pommes frites 
Gross ca. 450 g I  44.00
Klein ca. 250 g.   I  36.00
zusätzlich saisonales Gemüsetöpfli 7.50 
  

F Ü R  D E  C H L I N I  H U N G E R :

Wurst Käsesalat mit  Greyerzer                 21.00

Paniertes Schweinschnitzel mit Pommes frites 

Kaltes Plättli                                                 21.50 / pro Portion 

1 Schnitzel      24.00                 2 Schnitzel      28.00

Portion Oliven / Sbrinzmöckli                      5.00 / 9.00 

Currywurst mit Bürli                                     11.00 

Currywurst mit Pommes frites                    17.00 

Dipper frites mit Sauerrahm                          9.00 

Gluscht Portion Fisch & Chips                       22.00 

Onions Rings dazu Aioli Sauce                       10.00 

L I N D E  -  K L A S S I K E R :

mit Muotathaler Trockenfleisch & Käse 



F Ü R  U N S E R E  T O L L E N  K I N D E R

Ich weisses nid                          12.00

Isch mir Schnurz                      16.00

 
Chicken-Nuggets mit Pommes fr i tes

 Das willi au Nid                        17.50 

Ha gar kei Hunger                      8.00 

IrgenDnöppis                             17.00  

Chicken Nuggets (5 Stk.)

Das hanni au nid gern             16.00

Raüberteller

Paniertes Schweinsschnitzel i  mit Pommes fr i tes

Port ion Pommes fr i tes mit Ketchup oder Mayo

Hacktätschl i  mit Rahmsauce, Teigwaren und Rüebl i  

F ischstäbl i  mit Pommes fr i tes und Rahmspinat 

E in leeren Tel ler ,  damit Du von den Anderen an deinem Tisch etwas räubern kannst.   

Wenn gömmer Hei?                   11.50
Paar Wienerl i  mit Pommes 



D E S S E R T S :

Lütticher Waffel mit Rharbarkompott und Vanilleglacé                   16.00  

G L A C É :

Rahmglacés:

Schoggi I  Vanille I Erdbeeri I  Kaffi I  Caramel 

Hausgemachtes, gerührtes Ice-kaffi                                                         9.50

 

zusätzl ich mit Etterkirsch  Fr .  3.-

Weckglas - Sortiment am Tisch präsentiert pro Glas                            5.00 

Sorbets:

Himbeeri I  Zitronen I Birnen I Aprikosen 

Preis pro  pro Kugel       4.50

Rahmzuschlag                 1.50

  Kids Dream   

Glacé nach Wunsch mit

Gummibärli, Marshmallow & Smarties

6.00 

Zitronen-Vanillemousse Schnitte mit Erdbeeren                                  12.00


